AROMAKOKET
Allergideklaration

FRAMTAGNING AV OLJAN

Familj: Rutaceae
Slikte: Citrusfrukt
Art: Citrus aurantifolia

Aromen utvinns genom kallpressning av limefruktens PRODUKTSPECIFIKATION
skal. Denna kallas for eterisk olja och innehaller enbart
flyktiga aromdmnen. Den innehaller saledes inte till | Blandbar med Etanol, vegetabiliska oljor och
exempel garvimnen, skumdamnen, cellulosa, vitaminer fetter., honung, sirap.
och sa vidare, som kan finnas i pressmaterialet. Oljan | Organoleptiska
finns alltsa naturligt i limens skal, det ir den du doftar | egenskaper
nir du skalar en lime, men inte alls i s3 hog koncentration | Farg Gulgron till olivgron
. . Doft Karakteristisk citrusdoft
som du finner i denna olja. Utseende/Form Flytande viitska
Pressningen sker pa anldggningar dar man enbart jobbar . .
med denna typen av framtagning, man jobbar aldrig Fysiokemiska egenskaper
med andra produkter i samma lokaler som exempelvis | Flampunkt 46-54°C
vete, notter och mjolk. I var produktion, dir oljorna
sedan tappas upp i mindre flaskor, hanteras inte heller
nagra sadana @mnen och fyllningen sker i separata rum
enligt livsmedelslagstiftning.

KONSERVERING - INNEHALL - ALLERGENER

Eteriska oljor &r sjdlvkonserverande och innehaller
saledes inga andra &mnen eller konserveringsmedel.

Detta dr en 100 % ren eterisk olja och innehaller
ddrav  inga, enligt branschens kunskap, kédnda
livsmedelsallergener som gluten, laktos, dgg, notter
eller liknande. Ar man allergisk mot révaran, i detta fall
limeskal, ska man undvika denna olja.

OVRIGA UPPLYSNINGAR

Oljan skall inte fortdras ren utan den ér till for att blandas
ut som smaksattare i olika matritter, karameller, glass,
drycker, choklad, dressingar, desserter, fruktsallad med
mera. Sitt er noga in i hur man anvander eterisk olja i
mat innan ni borjar anvinda den, information om detta
hittar ni bland annat i vara bocker “Karamell kokboken
” och "Aromakoket” och i var informationsbroschyr
“Aromakoket”.
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